
坂越の特産物魅力 
発見隊！！

メンバー　　　　　　　　　丸尾、
光元、大西



坂越三大特産物！

１．奥藤酒造の酒
２．昭和水産のカキ
３．丸尾牧場の牛乳



知ってドッキリ！
酒の秘密

特産グッチ



酒はどのように作られて、苦労
や工夫などがあるのか、そして
どんな種類が、あるのかを調べ
てみましょう。
（^u^）

調べたこと



　酒米　　🤔　　米　

丸くて小さい 細長い



酒にはさまざまな種類があります。　　　　　最初に
作られた酒の名前は「乙女」といいます

😮



この大きな建物は昔米倉だったといわれています

米がたく
さん入り
そう！



酒の作り方



ここでまとめクイズです

この米は何

の米でしょ

う



この中から選んでください

１，ひとめぼれ

２，酒米

３，コシヒカリ



正解は・・・

酒米でした！
（＞ｗ＜）



次の問題！　　(?_?)
最初に作られた酒

の名前は、何で

しょうか。



この中から選んでください

１，鬼殺し

２，忠臣蔵

３，乙女



正解は・・・

乙女でした!
（!O!）👏



酒造りの苦労

・酒造りの人は３時間おきに起きて、

美味しい酒造りをしている❗
・酒造りの人は、温度管理に心を尽く

している❗



酒作りの工夫
手洗い、消毒を念入りにしている。

納豆を食べないようにして菌

をはいらないようにています

青カビもダメなのでみかんも持ち込ま

ないようにしている工夫



酒造りの願い
赤穂の酒を地元はもちろん、日本中の人に

飲んでほしいという願いをこめて、お酒づく

りを行っている。誰が飲んでも、おいしいと

いってもらえるように願いを込めて作ってい

る。



ありがとうございました

これで酒造りの説明を終わります。



続いては、かきについて調べて
みよう！！

カク



かきの仕事



むき身加工
ベテランは一日３０００個以上
もむいている。

そんなにも
むいている
んだ！



殻付カキのそうじ



きれいにしたカキを丸カゴに
入れ海にもどす
約２週間海で過ごす。

漁師さんは
手間がかかるけれど
身のりのよい、
プリプリしたカキができるか
らです。



かきを作っている人の苦労

　　　　　　　　　　　　　　　かきの形が
それぞれちがうので、自動かきむき
機がないため、かきをむくときは、手
作業でしている。



かきを作っている人の願い

１０月には無事に、成長できるようにして

ほしいという願いと、誰が食べても、美味

しいと言ってもらえるようにかきを、作って

いる。



かきを作っている人の工夫

上手に、むけたものをとどけるので、きれいなもの

を出荷している。海底のそうじは、船で掃除してい

ます。海底のそうじをする１０メートルぐらいもぐる

つめが４つぐらいあるふねでそうじをしている。



これでかきの説明を終わります

ありがとうございました！



お次は牛乳について調べていこう！

うっしいくん



親牛　１２０頭
子牛　　２７頭
北海道　６０頭

聞いてわかったこと



牛乳を作っている人の工夫

１ｋｇでも多く牛乳がでる
ように寝る環境と食べる環
境をととのえています。



牛の住む場所
フリーストール
　　　ストレスをなくすように寝る、食べる、　　　　水を
飲む、を自由にできます。



牛のえさ
草が７０％とトウモロコシで、できています

にっしい

トウモロコシ･･･



おいしい牛乳を作る秘決･･･

愛情です



牛乳を作っている人の苦労

牛の足をけがをしていないか、牛

の歩き方、牛の変化に

すぐ気付くことだそうです。

あ！…足が！



丸尾牧場の人の願い
１kgでも、多く牛乳が出るようにしている
そうです。　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
１日平均＝１頭３０本の牛乳



ここでクイズだ！！



牛は、それぞれ何頭でしょう

親牛　○頭
子牛　◯頭
北海道　○頭



この中から選んでください

１，
親牛　９８頭、
子牛　２７頭、
北海道　６１頭

２，
親牛　１２０頭、

子牛　２７頭、
北海道　６０頭



正解は・・・

親牛　１２０頭、子牛　２７頭、北海道　６０頭
でした！



問題
丸尾牧場の牛乳は、どんな商

品になっているでしょう



この中から選んでください

１，シュークリーム
２，チョコレート
３，ミルク



正解は・・・

シュークリームでした！

モンテールの



お・ま・け！
これは、何を
食べている
でしょう



１，TETEのアイス

２，TOTOのアイス
３，TETOのアイス

この中から選んでください



正解は･･･

TETEのアイス

でした！



〜これで牛乳の説明を終わります〜



感想・ふりかえり
              

苦労があるから今
のカキがある。



酒造りは、
とても大変
なんだ
ね！



そんなにも
ねがいをこ
めてつくって
いたんだ！



〜おしまい〜


